
 

 

 

 
Les plats « faits maison »  sont élaborés sur  
            place à partir de produits bruts. 

Prix nets, service compris. 
 

La liste des allergènes est disponible à la  
Réception. 

Toutes nos viandes sont d’origine française. 
 

 
 
 

Formule Entrée/Plat OU Plat/ Fromage OU Dessert 20.90 € 
Formule Entrée / Plat / Fromage OU Dessert 25.90 € 
Formule Entrée / Plat / Fromages / Dessert 28.90 € 

 
 Entrée seule 

ENTRÉES 9 €  
 

- Duo de maquereau, filet fumé et rillettes maison. 
 

- Cake courgette, tomates confites, feta et basilic. 
 

- Gaspacho du moment. 
 

- Bruschetta à la Tomme d’UO, Andouille (Maison Asselot) et petits légumes. 
 

- Foie gras, IGP Périgord, chutney abricot et brioche (Supplément 8€).  
 

 
 Plat seul 

PLATS  16.50 € 
 
- Retour de pêche, crème de carotte, et flan de courgette. 

 
- Risotto d’encornets, sauce à l’armoricaine. 
 
- Araignée de Porc marinée Teriyaki, caviar d’aubergine. 
 
- Faux filet à l’échalote, pommes grenailles rôties. 
 
- Souris d’agneau confite, jus aux herbes et semoule orientale.  

(Supplément 4€). 
 

- Tripes à la mode de Caen (Maison Ruault).  

- Burger traditionnel et ses frites fraîches. 

- Linguine à la bolognaise de légumes du soleil et mozzarella.  
 

 
Fromage seul 

FROMAGES 8 € 
 
- Trio de fromages du Bocage Virois. 

 
- Trio de fromages de Normandie.         
                                                                                                                                              Dessert seul 

DESSERTS 8 € 
 

- Soupe de fraises et pastèque, sorbet citron. 
 

- Crumble d’abricots au romarin. 
 

- Parfait glacé fruits rouges. 
 

- Bavarois pêche et melon. 
 

- Coupe de glaces ou sorbets (Vanille, Café, Chocolat, Pistache,  
           Caramel, Nougat, Cassis, Framboise, Poire, Citron).  

 
- Café gourmand selon l’inspiration du Pâtissier (Supplément 2.50€).  
 

Suggestions du chef (hors formules) 
 

-  Filet de Bœuf, sauce foie gras, purée parfumée à la noisette.  24€ 
             
- Salade du Chef :    14 € 

 Salade, tomates, pâtes, pesto maison, mozzarella et toast d’anchoïade 
 

- Véritable Andouille de Vire (Maison Asselot), déclinaison de  23€ 
pommes et sauce au miel. 
 

MENU ENFANT 12 € 
 

- Sirop à l’eau ou Diabolo ou Jus de fruits. 
- Steak haché / Nuggets maison / Poisson avec frites ou légumes.  
- Glace. 


